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DOLCI

Soufflé allo Sfusato
Soffice e delicato Souffle, servito con sorbetto al limone (.32.12)

AccoMpaGNI coN Muffato della Sala 2013 - Castello della Sala Antinori

Tiramisu
Savoiardi fatti in casa, Marsala e cacao 13712

AccoMPAGNI coN Barolo Chinato - Cappellano

Pesche marinate e lamponi
Yogurt di bufala alla vaniglia e sorbetto alle pesche 13712

accompacNI coN Tokaji Aszi 5 Puttonyos 2013 - Diszn6kd

Terrina al cioccolato
Nocciola e caramello salato, gelato alla nocciola (37812

AccomPAGNI coN Recioto della Valpolicella 2019 - Quintarelli

Tarte Tatin
PER DUE

Torta di mele caramellate servita calda, con gelato alla vaniglia 13712

AccompPAGNI coN Les Jardin de Babylone Moelleux - Didier Dagueneau

BABA NAPOLETANO

Classico dolce della tradizione, servito con crema chantilly e frutti di bosco 1.3.2.12)
Accompagni il Suo Baba con una scelta di Rum pregiati:

Plantation 3 Stars Zacapa Centenario 23 Anos

Vieux Agricole J.M. VSOP Demerara 23 Aflos



VINI FORTIFICATI

Tawny Port 10 Years
Quinta do Noval

Tawny Port 20 Years
Quinta do Noval

Tawny Port Colheita 2000
Quinta do Noval

Old Tawny Port Colheita 1963
Van Zellers & Co

Old Tawny Port 30 Years
Kopke

Old Tawny Port 40 Years
Kopke

Old Tawny Port 50 Years
Kopke

Late Bottled Vintage 2018
Quinta do Noval

Late Bottled Vintage 2000
Sao Pedro

Madeira Malmsey 10 Years
Blandy’s

Sherry Pedro Ximenez
Emilio Hidalgo

Marsala Vergine 2004
Intorcia

Banyuls Cuvee Léon Parcé 2019
Domaine de la Rectorie

SELEZIONE DI FORMAGGI

Accurata selezione di formaggi italiani e campani,
serviti con marmellate e confetture fatte in casa 1.2.9)

GELATI E SORBETTI

Pistacchio - Caffé - Vaniglia - Nocciola - Cioccolato (32812

Sorbetti

Lampone - Fragola - Limone - Cioccolato 12



ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
2. Crostacei e prodotti derivati

3. Uova e prodotti derivati

4. Pesce e prodotti derivati

5. Arachidi e prodotti derivati

6. Soia e prodotti derivati

7. Latte e prodotti derivati (incluso lattosio)

8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci e prodotti derivati
9. Sedano e prodotti derivati

10. Senape e prodotti derivati

11. Semi di sesamo e prodotti derivati

12. Anidride solforosa e solfiti

13. Lupini e prodotti derivati

14. Molluschi e prodotti derivati

In conformita con le prescrizioni previste dalla legge, il pesce destinato ad essere consumato
crudo & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva. Potrebbe inoltre essere stato
mantenuto a temperature negative (<-20°C per 24 ore/<-35°C per 15 ore) e aver subito trat-
tamento di congelamento. In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari chieda al nostro
personale che provvedera a fornirLe adeguate informazioni sui nostri cibi e bevande.
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